
 
 

ALLERGENI   
① GLUTINE ③ UOVA ⑦ LATTE ⑧ FRUTTA A GUSCIO ⑨ SEDANO ⑪Olio di Sesamo ⑩Senape 

Insalata di Carciofi, Arancia e Pecorino Sardo 
 

12 7 

I Crostini di Polenta con Ragù, Squacquerone e Funghi 
 

12 7 

I Crostoni di Pane Toscano con i Fegatini e olio fumè 
 

12 1 

La Battuta di Manzo con Parmigiano, capperi e Balsamico 
 

14  

I Porcini Impanati con farina di mais e fritti 
 

12 3 

Le Crescentine con il Tagliere di Salumi, Pecorino Sardo, Squacquerone  
Prosciutto 24 mesi Galloni, Mortadella Villani Dotta, Coppa di Roncole verdi, Salame Felino 

 

19 1,7 

≈≈≈≈≈≈≈≈≈   
La Zuppa di Cipolle con Gruviera 12 7 

Gli Spaghettoni con i Cardoncelli e crumble di pane croccante 
 

16 1 

Gli Gnocchetti di patate con Carciofi e Salsiccia 
 

16 1,3 

I Ravioli di Anatra su Crema di Agrumi, Zeste d’arancio 
 

16 1,3,7 

Le Tagliatelle al Ragù della Tradizione Bolognese 
 

14 1,3 

I Tortellini in brodo di Manzo e Cappone o in Crema di Latte 
 

16 1,3,7 

Le Lasagne Verdi della Tradizione Bolognese 15 1,3,7 

≈≈≈≈≈≈≈≈≈   

La Parmigiana di Melanzane 
 

14 7 

Il Coniglio al Forno 
 

16  

La Guancia di Maialino al Latte 
 

16 7 

La Cotoletta alla Bolognese 
 

18 1,3,7 

Il Brasato al Sangiovese con Purè di Patate 
 

18 7 
(purè) 

La Tagliata di Filetto sale grosso e Rosmarino 
 

22  

Il Tomahawk di Black Angus Scozzese 
 

6 x hg  

≈≈≈≈≈≈≈≈≈≈   

Il Cestino di Crescentine 

 

6 1,7 

La Mammola alla Romana 
 

8  

La Cicoria saltata, con aglio, olio e peperoncino 
 

5  

Le Patate al Forno 
 

5  

Il Cavolfiore Gratinato 
 

7 1,7 

I Radicchi di Campo con i Bruciatini di prosciutto all’aceto balsamico 
 

10  

Coperto 3.00   Allergeni 


